Heidi en haar team wensen jullie een supergezellige kerst,
een spetterend oudjaar en een 2026 om U tegen te zeggen.

Eenjaar vol goede gezondheid, veel warmte, goed eten, H
vriendschap, plezier... EI DI

DELICATESSEN

DELICATESSEN

Nog geen idee voor onder de kerstboom? H
Schenk eens
een cadeaubon!

Heidi en haar team

Openingsuren Heidi tijdens het eindejaar

® Maandag 22 december ® Maandag 29 december
Gesloten Gesloten
. . ®  Dinsdag 23 december ®  Dinsdag 30 december
Voor bestellingen uit deze folder of 13000 - 18u00 13000 - 1800
bestellingen van vers viees, gehakt,... ®  Woensdag 24 december ® Woensdag 31december
gelieve ons dit te laten weten Winkel open: 9u00 - 12u00 Winkel open: 9u00 - 12u00
tot en met 19 december (voor Kerstavond of Kerstmis) Afhalen bestellingen folder: 13u30 - 15u00 Afhalen bestellingen folder: 13u30 - 15u00
of tot en met 26 december (VOOI' Oudjaar of 1 januari). ™ Donderdag 25, vrijdag 26 en n Donderdag 1, vrijdag 2en
Bestellen kan telefonisch, via mail of in de winkel. zaterdag 27 december zaterdag 3 januari
tel. 015 22 2197 (winkel) Gesloten Gesloten
gsm 0476 95 69 20 (Heidi, na openingsuren)
heidi-delicatessen@skynet.be Terug open op donderdag 8 januari 2026

Opgelet: je reservering is pas definitief na bevestiging
(via mail of telefonisch) van ons!

; Allergenen? Verwittig ons. 0 o 0 Q o 6
o ge o Bestel je via mail? Vraag steeds om een bevestiging!
www.heidi-delicatessen.be . o) , raag STeE ; ging

Tijdens de sluitingsdagen kan je steeds je bestelling telefonisch doorgeven.




Gebruik onze Gin in jouw lievelingscocktail of
als ingrediént voor een smakelijke marinade,
Js of dessert.

Soepen
Per liter (3 personen/liter), zonder broodjes

= Tomatenroomsoep (balletjes, room) €700
= Agnessorelroomsoep (hesp, kip, champignons, room, peterselie). € 9,00

Hoofdgerechten

Enkel verkrijgbaar per doos

= (Ossetong(perkg) €19,99
= Vidée(perkg) €17,50
= Stoofvlees(perkg) €18,00
Bestel ook

Bestellingen die niet aanwezig zijn op de folder zoals vers vlees, gehakt,
varkenshaasje, varkenswang, kroketten, kaaskroket, garnaalkroket ...
zijn tijdens de eindejaarsperiode ook mogelijk!

Winterbarbecue

= Stel zelf je barbeque samen: gemarineerde steak / entrecote / kip /
kalkoen, huisburgers, varkenshaassaté, dunne worsten, gebakken
ribbetjes

Fondue- of gourmetschotels

= Fondue of Gourmet: volwassenen €16,00 p/p
kinderen €8,00p/p
Vleesassortiment: kip, kalkoen, varkenslapje, runds, spekrolletjes,

hamburgertjes, kalfsworstjes, saxrolletjes



